A TANTARGY ADATLAPJA

1. Tantargy programja

1.1 Intézmény Babes-Bolyai Tudomanyegyetem, Kolozsvar
1.2 Kar Féldrajz

1.3 Intézet Magyar Foldrajzi Intézet

1.4 Szak Féldrajz

1.5 Tanulmanyi ciklus Mesteri

1.6 Tanulmanyi program/Szak Turizmus és tertletfejlesztés

2. Tantargy adatai

2.1 Elnevezése Események rendezése a turizmusban

2.2 Tantargy felel6s Dr. Talpas Janos, egyetemi adjunktus

2.3 Szeminarium oktato Dr. Talpas Janos, egyetemi adjunktus

2.4 Il | 2.5 Félév 3 | 2.6lsmeretek Kollokvi | 2.7 Tantargy jellege Va
Evfolyam ellendrzése um

3. A tantargy éraszdma

3.1 Heti 6rasz&m 3 Mib613.2 el6adas | 1 | 3.3 szemindrium 2
3.4 Tanterv szerinti 6raszdm 42 Mib613.2 el6adas | 14 | 3.3 szeminarium 28
Orabeosztas ora
Tantargy elsajatitdsa szakkonyvekbd6l, tanulmanyokbol és jegyzetekbdl 40
Kényvtari tanulmanyozas 20
Szeminariumra vald felkészilés 15
Konzultacio 5
Vizsgaztatas 3

Mas tevékenységek

3.7 Egyéni felkésziilés 83
3.8 Félévi Osszes Ora 125
3.9 Kreditszam 5

4, Elofeltételek

4.1 Curiculum .

4.2. llletékesség .

5. Feltételek

5.1 eldadasok lebonyolitasa e Terem és kivetitd
5.2 szeminarium | e Terem és kivetitd
lebonyolitasa




6. Sziikséges specifikus kompetencidk

A turizmus és terlleti fejlédéssel kapcsolatos komplex problémék beazonositasahoz, elemzéséhez és
magyarazatdhoz sziikséges szakmai tudas fejlesztése a kiilonb6zd foldrajzi fogalmak, torvények,

Az elméleti és mddszertani ismeretek gyakorlatha ultetése és terileti diagndzisok kidolgozasaban
valé felhasznalasa a tanult modszerek, eszkdzok és eljarasok kovetkezetes alkalmazésa mellett.

A megfeleld mutatok feldolgozasahoz kapcsolodd adatbazis tudatos és Ujszeri modon vald

A kiilonboz6 forrasokbol szarmazd informaciok Osszegzése ¢s harmonizédlasa, az akadémiai,
gazdasagi ¢és igazgatasi szféra szerepldivel kapcsolatos kommunikacids, halozatépitd és partnerségi

A turizmus és teriileti fejlédéssel kapcsolatos tanulmanyok elkészitéséhez sziikséges multi- €S

A hatékony, pontos, feleldsségteljes és eredményorientaltsdgl munkamodszerek elsajatitasa és
gyakorlatba Ultetése a szakmai etikai kodex elveinek, normainak és értékeinek figyelembe vételével.

Multidiszciplinaris csoportmunkaban alkalmazott hatékony szervezési, kommunikaciés elvek és
technikék elsajatitasa figyelembe véve a kiilonb6z6 szervezeti szintek vagy szakmai csoportok eltérd

Szakmai keépzések sziiksegességének a felismerése és ezen kompetencidk igazitasa a human
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7. Tantargy leiras

7.1 Tantérgy célja

A tantargy elemzési mddszere fejleszti az események jelensegek
megerteését.
. Ravilagit az események és a turizmus koz6tti kapcsolatra,

kiemelve e két teriilet fontossagat a tarsadalmi fejlédésben.

7.2 Tantérgy specifikus célja o Az események megkdzelitése mint turizmus része, mely elésegiti az
egyén fejlodését és kozérzetét. .
8. Tantargy tematikdja
8.1 Elbadas Hasznalt oktatéasi Megjegyzés
modszerek
1. Az események alap elemei. klasszikus el6adasi 2 bra
1.1. Meghatarozas maéd, magyarazat,
1.2. Események torténelme vetités, parbeszéd
2. Széllashelyek kapcsolodasa az eseményekhez. klasszikus el6adasi 2 6ra
2.1. Szélloda tipusu maod, magyarazat,
2.2. Nem szélloda tipusu vetités, parbeszéd
3. Vendéglatas az eseményszervezésben. klasszikus el6adasi 2 6ra
3.1. Asztalok rendezése maod, magyarazat,
3.2. Asztalok teritése vetités, parbeszéd
4. Etel tipusok . klasszikus eléadasi 2 6ra
4.1. Elkészités maod, magyarazat,
4.2. Felszolgalas vetités, parbeszéd
5. Italok a rendezvényeken. klasszikus el6adasi 2 6ra
5.1. Pélinkak valasztasa, felszolgélasa mod, magyarazat,
5.2. Borok és sorok valasztéasa és felszolgalasa vetités, parbeszéd
6. Fesztivalok. klasszikus el6adasi 2 6ra
6.1. Bemutatasa madd, magyarazat,
6.2. Szervezése vetités, parbeszéd
7. Kiallitasok klasszikus el6adasi 2 6ra
7.1. Bemutatésa mdd, magyarazat,




7.2. Szervezése vetités, parbeszéd

8. Sport események klasszikus eldadasi 2 ore
8.1. Orszagos maéd, magyarazat,
8.2. Nemzetkozi vetités, parbeszéd

9. Csaladi események kihasznalasa a turizmusban klasszikus el6adasi 2 6ra
9.1. Bemutatasa madd, magyarazat,
9.2. Szervezése vetités, parbeszéd

10. Vallasi események szervezése klasszikus el6adasi 2 6ra
10.1. Bemutatasa madd, magyarazat,
10.2 Szervezése vetités, parbeszéd

11. Gasztrondmiai események klasszikus el6adasi 2 6ra
11.1. Késtoldk madd, magyarazat,
11.2. Egyebek vetités, parbeszéd

12. Fogadasok klasszikus el6adasi 2 6ra
12.1. Els6dleges mod, magyarazat,
12.2. Kiemelt vetités, parbeszéd

13. Fontosabb vilagesemények klasszikus el6adasi 2 6ra
mod, magyarazat,
vetités, parbeszéd

14. Esemény management klasszikus el6adasi 2 6ra
14.1. Orszagos mod, magyarazat,
14.2. Nemzetkodzi vetités, parbeszéd

Ajanlott irodalom:

»  Belous Aurora, Fuica luliana-Daniela: Bucataria Restaurantelor Romanestis. Geamma Print Kiadd, 2003.
» Chiriac Alexandra Crina: Asistenta turistica in organizarea evenimentelor, THR kiadd,2004

»  1zs6 Lajos-Becker Gyorgy: Termékelmény, Akadémiai kiad,2011
» Rondelli Viorica, Steliana Cojocaru: Managementul calitatii servicilor din turism si industria hospitaliera,

THR Kiado, 2004

8.2 Szeminarium Hasznélt oktatési Megjegyzések
modszerek
1. Események elemei klasszikus eléadasi mod, | 2 6ra
Feladatok magyarazat, vetités,
parbeszéd
2. Elelmiszerek klasszikus eléadasi mod, | 4 6ra
Gyakorlat magyarazat, vetités,
parbeszéd
3. Italismeret klasszikus eléadasi mod, | 4 6ra
Gyakorlat magyarazat, vetités,
parbeszéd
4. Etelek italok pérositasa klasszikus eléadasi moéd, | 2 éra
Feladatok magyarazat, vetités,
parbeszéd
5. Események szervezési gyakorlata klasszikus eléadasi mod, | 2 éra

Feladatok

magyarazat, vetités,
parbeszéd

Ajanlott irodalom:

e Dr. Ladocsi Teréz , Dr. Gundel Janos:Elelmianyagismeret Gyakorlat, B.G.F., (2008)

e Stoian Viorel: Marea carte a degustarii de vin, Artprint Kiado, 2004
e Dr. Seregi Andrasné: Italismeret és élvezeti szerek, B.G.F., 2006




9. A tarsadalomi és gazdasagi szereplék elvarasai az oktatott tantargytol

e A hallgatok elméleti felkésziiltsége megfelel a szakmai elvarasoknak. Tudomanyos munkakban val6 részvétel
tovabbi elméleti felkészilést igényel.

10. Felmérés

Tipusok

10.1 Felmérési feltételek

10.2 Felmérési modszerek

10.3 Aranya a
veégsd
osztalyzatban

e Szakmai elméleti
ismeretek elsajatitasa

10.4 ElSadas o irasbeli teszt 60 %
e A szakmai ismeretek
alkalmazésa
Szakmai ismeretek Gyakorlat 40%

10.5 Szeminarium

gyakorlati alkalmazasa

10.6 Minimalis ismeretek elsajatitdsanak feltételei

A tantargy teljesitése érdekében az atlag jegy 5-0s. Az irasbeli jegy nem lehet kisebb mint 5-6s.

Kitdltve:
2021.04.17

El6adas-vezeto:

Az intézet &ltal jovahagyva:

Szeminarium-vezetd:




